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CONTATTI

AGLIONI  (AQ)

GUSTARTI
Agriturismo LA CANESTRA - Aglioni di Capitignano (AQ)
PROGRAMMA 

11:00 TESSERE ARTE: laboratorio di tessitura a cura della tessitrice
Silvia Settembrini.

 INFORMAZIONI UTILI
L’evento non prevede escursione 10:00 APERTURA EVENTO: passeggiata itinerante tra mestieri antichi e

artigiani che mostrano come prende vita la loro creatività.
accompagnati dalla presenza del Vespa Club L'Aquila e dai 140
anni di tradizione della Bottega della famiglia Ianni, maestri
realizzatori dell'organetto abruzzese. Raduno di suonatori di 
dù botte, organetto e strumenti antichi. A rallegrare il viaggio 
ci saranno le coinvolgenti danze popolari di Anna Anconitano.

12:00 DAL LATTE AL FORMAGGIO: dimostrazione e degustazione
casearia con Maura Moriggi dell'agriturismo La Casa Rosa.

COLLABORAZIONI
VESPA CLUB L’AQUILA

FAMIGLIA IANNI - ANNA ANCONITANO
SILVIA SETTEMBRINI

PRO LOCO DI VILLE DI FANO
ANTONIO CANNAVICCI - DAVIDE CIMMINO

ASSOCIAZIONE "LE API NEL CUORE"
GIUSEPPE COMMENTUCCI

A.C.L. CAPITONIUS
 AGRITURISMO LA CANESTRA

 ALPINI DI CAPITIGNANO
 PRO LOCO DI CAPITIGNANO

16:30 CREAZIONI D'AUTUNNO: laboratorio a cura della Pro Loco di Ville
di Fano.

14:30 TESSERE ARTE: laboratorio di tessitura a cura della tessitrice
Silvia Settembrini.

CANESTRAIO - Laboratorio: come intrecciare i vimini con il maestro
Antonio Cannavicci.

APICOLTURA: a cura degli apicoltori di Capitignano con la
collaborazione dell'associazione "Le Api nel cuore"

AREA FOOD&DRINKS: a cura di A.C.L. Capitonius
- Agriturismo La Canestra - Alpini di Capitignano

- Pro Loco di Capitignano

AREA BAMBINI: animazione con i giochi antichi a
cura della Pro Loco di Capitignano.

Passeggiata con il pony e tante altre sorprese!

MURI A SECCO: L'Antica tecnica di posizionare pietre naturali senza
l'uso di malta a cura di Davide Cimmino
MERCATO CONTADINO a cura dei produttori di Capitignano con le
delizie del territorio e i racconti sulla pastinaca - presidio Slow Food

MACINATURA DEI GRANI ANTICHI: trasformazione in farina e 
pasta fresca trafilata al bronzo con Giuseppe Commentucci
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